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2002 REVUE DE PRESSE 
 
 
 
 
 
	
  

juin 2007 Note : 88 
Fresh and ripe with spice and racy plum fruit ; long, clean and 

balanced. 
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

novembre 2006 
	
  

Carnets de dégustations 

n° 50-51 

	
  
	
  
	
  
	
  

                        mars 2006 - n°499               

 

 

janvier-février 2006 

	
  
	
  
 
 

Edition 2006 

Note : 14,75 - 15 
De couleur bordeaux, moyennement intense, il possède un nez 

fruité mais discret. La bouche est agréable, d’un demi- corps avec 

des tanins fondus et un caractère tendre. 

Le boire dès maintenant. Note plaisir : 14,5. 
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
Note : ★★★ 
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
Note : 88 
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
Cette propriété familiale de 13 ha est transmise par les femmes 

depuis 1924. Elle est gérée depuis 1999 par Anabelle Bardinet. 

Installé sur sables et argiles et contigu à l’AOC pomerol, le vignoble 

compte 80 % de merlot pour 20 % de cabernet franc. La robe cerise 

avec des reflets violines en surface donne un air très jeune à ce 2002. 

Le nez confirme cette impression : il doit encore s’ouvrir, malgré 

quelques arômes fruités et épicés. La bouche, elle aussi, 

demande un long vieillissement pour assouplir une structure 

tannique encore ferme et austère en finale. 
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2002 REVUE DE PRESSE 

	
  

	
  

	
  
	
  

29 avril 2005 

n° 158 

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

mars 2005 
	
  

James Suckling 
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

                décembre 2004 
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

octobre 2004 
	
  

Carnets de dégustations 

n° 43 

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

septembre 2004 

n°484 

Note : 87 
	
  
Readers should be taking a closer look at Corbin given its upgrade 

in quality. A classy effort for the vintage, Corbin’s attractive, 

elegant 2002 displays pleasant berry fruit intermixed with 

underbrush, dried herb, and licorice overtones. Although not 

terribly deep, it is medium-bodied, round, supple, well-balanced, 

and ideal for drinking over the next 7-8 years. 

	
  
	
  
	
  
Note : 88 
	
  
This is a very fruity wine, yet subtle and refined, with good 

blackberry, tobacco and light earth character. 

Medium-bodied, with firm tannins and a fresh finish. Best 

after 2006. 4,000 cases made. 
	
  

	
  
	
  
Note : ★★★ 

Restrained dark-red fruit aroma. Touch of sweetness on attack, 

acidity present on the finish. Compact wine if missing some éclat. 

2005-2010. 

	
  
	
  
	
  
	
  
Note : 15 
	
  
Stable. Ce cru progresse. La couleur est sombre, le nez fin, pur, 

plutôt fruité, avec des touches d’épices. En bouche, le vin va 

crescendo en démarrant lentement, en devenant plus rond au milieu 

et en s’achevant plus aromatique que tanique, avec des touches 

modernes de bois. C’est très agréable. 

A consommer entre 2007 et 2012. 
	
  
	
  
	
  
	
  
Note : ★★★★ 

Nez puissant de fruits noirs, framboise fraîche, boisé toasté ; 
	
  
Bouche profonde, complète, finale longue et équilibrée. 

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

mai 2004 - n° 232 
	
  

Clive COATES 

Under finings. Medium-full colour. The nose is clean and stylish. 

Medium to medium-full body. Ripe and complex. Lovely long, 

fragrant finish. Subtle. Very good. From 2006. 
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2002 REVUE DE PRESSE 

	
  

	
  

	
  
	
  

septembre 2003 
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

                      juin 2003 
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

juin 2003 - n° 221 
	
  

Clive COATES 
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

juin 2003 - n° 472 

Note : 16 
	
  
Corsé, intense, tannins savoureux, mûrs, finale boisée. Stupéfiant : 

si ces bonnes qualités passent dans la bouteille, ce vin constituera 

un bon achat. Cette note en tenant compte de ces réserves. 2008 à 

2018. 

	
  
	
  
Note : 16 
	
  
Satt und voll leckeres, reifes Tannin, holzgeprägtes Finale. 

Verblüffend : wenn diese Anlagen in die Flasche kommen, ein good 

buy. Die Note unter diesem Vorbehalt... 

2008 bis 2018. 
	
  
	
  
Medium-full colour. Lots of style here on the nose. Very good fruit 

and a gentle touch of oak. Medium-full body. Balanced, complex and 

elegant. This has a lovely finish. Elegant and long. Very good indeed. 

There has been progress here in recent years. From 2007/2008. 

	
  
	
  
	
  
Note : ★★(★) 
Belle couleur rubis profond, arômes de chocolat et de fruit noir, 

corps gras, onctueux, riche et dense, terminant sur des tanins 

encore légèrement durs : un vin de caractère. 
	
  

	
  
	
  
	
  

mai 2003 
	
  

Carnets de dégustations 

n° 39-40 

Note : 14,75 
J’ai goûté le 2001 et le 2002 côte à côte. Il se peut que le 2002 soit un 

tout petit peu meilleur ici que le 2001. Il est élevé en douceur sans 

trop de bois. Sur les deux millésimes, il s’agit d’un vin tendre, 

nuancé au nez avec des notes de fruits et de vanille. Le 2002 

paraissait d’un naturel un petit peu oxydatif lors de cette 

présentation en primeur. Soyeux, tendre en bouche, il s’achève avec 

une tanicité bien équilibrée. 
	
  
	
  

avril 2003 
	
  

Bordeaux 2002 
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

Carnets de dégustations 

Note : 85 - 89 
	
  
A balanced and fruity red, with plum, tobacco character. 

Medium-bodied, with fine tannins. Medium finish. 

	
  
	
  
	
  
	
  
Note : 14,75 


