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Note: 15
Notes de cédre et d’épices au nez pour ce Chateau Corbin. La bouche

est rectiligne et manque un tant soit peu de maturité dans les tanins.

The Chateau Corbin from 2000 is superb. This is one of the best wines
we've had for under $50 from the 2000 vintage in Bordeaux. If you are
a meat eater, and enjoy a good Bordeaux, we highly recommend this

wine.

Vous pouvez essayer le Chateau Corbin 2000 Saint-Emilion Grand Cru,
France, né d'un millésime historique. Ce merlot a 80 % présente un
style encore plus solaire. Il se montre fort coloré, richement
aromatique, d'une bonne concentration sur le fruit, avec une bouche
pleine et généreuse, éclatante et ramassée, compacte et concentrée,
pour un vin gorge de soleil. Fruits noirs, poivron et graphite signent le
profil aromatique. Des tannins tres serrés signalement en finale la
structure de ce millésime voué a une grande évolution en bouteille.
Comme les autres millésimes de Corbin, le boisé est admirablement
discret. Apres une oxygénation en carafe de 90 minutes, vous calmerez
ses ardeurs de jeune premier avec des lentilles du Puy au jus d’agneau
parfumé a lanis - c’est la molécule réglissée qui occupera des tannins
-, en accompagnement d’un jarret d’agneau confit qui procurera a ce

Corbin une sensualité des plus charnelles.

Note : 90

Herbs, spice and lush, rich flavors of ripe plum fruit ; long and

balanced, deep and lovely.
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2000 REVUE DE PRESSE

mars 2006 - n° 499 Note : %% % (%)

Edition 2004 Ce cru classé est situé au nord-ouest de la commune, prés de

Pomerol, sur un terroir de sables et d'argiles. Ici, pas de second

vin ou de «super cuvée » ; c'est un ensemble homogéne qui vous

est proposé. Le résultat est encourageant. La teinte rubis a reflets
grenat est intense, tout comme les aromes de fruits mrs
puissants et concentrés. La saveur, elle aussi tres fruitée
(framboise), s'appuie sur des tanins denses mais élégants. Beau

vin qui sera prét dans quatre a six ans.

Decanter octobre 2003 Note : Recommanded Y% %

a passion for wine
Sweet, intense, oaky nose, cherry, raspberry. Rich, supple, fine

texture, concentrated, ripe tannins, good acidity, youthful and tight

but balanced. Good length. 2-5 years.

ond: 2 23 avril 2003 Note - 88
47 10 146 Typique de Corbin, ce 2000 d'un rubis-pourpre foncé se distingue
par des senteurs de prune, de cerise, de cuir fin, de tabac et de
terre. Moyennement corsé, révélant une belle profondeur, il
développe en bouche, outre une texture veloutée, des tannins
modérément abondants.
A.M. 2004-2012.
22 octobre 2002 Note :8,5 /10
Carnets de dégustation Le style impressionne par sa puissance et son ampleur, et séduit
bettane& desseauve n°16 aussi par son équilibre. Apres la robe intensément colorée, le fruit

apparait expressif et mir. La bouche possede un corps ample, une

longueur suave et des tanins riches.
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septembre 2002
n° 464

juin 2002 - n° 209

Clive COATES
” 28 février 2002
otk %
n°® 139
G aolt-septembre 2001
MAGASIN FOR OL.VIN, MAD OG ANDAL LIVIGLADER no 4

juin 2001 - n° 197

Clive Coates

2000 REVUE DE PRESSE

GRAND CRU CLS
JEAU COp,
Q\“’ . By,

Yk

Nez aux délicates notes florales et poivrée ; bouche assez

sévere. Vin équilibré, du potentiel.

Good colour. Medium to medium-full body. Not a lot of oak. But
good balance.Ripe and fresh. This has a lovely positive finish. Very

good. From 2006.

Note : 87 - 88

Typique du cru, le 2000 de Corbin est tres fruité, avec un nez de cuir
fin, de tabac et de terre. Ce vin d'un rubis-pourpre foncé est
moyennement corsé et tres profond, avec des tannins modérés.

A.M. 2004-2012.

Note : 89 - 90

Medium colour. A little dry on the nose. Filter paper touches.
Lightish on the palate. A little oak. Rather dry and astringent and
short at the end. The fruit is not too bad, it must be said. But again a
little dry on the finish and it is a bit bulky. Quite good only. From
2007/2008.
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JEAN-MARC O\

QUAR'N.\ avril 2001

Carnets de dégustations
Le quide indépendant de I'amateur de vins
de Bordeaux

" 23 avril 2001
> n° 134
23 avril 2001
”
5 n° 134

Note: 14,5-15

Couleur : Rouge sombre. Bonne intensité. Vive

Nez : Net. Intensité moyenne. Fruité. Frais. Finement réglissé.
Bouche : Tendre veloutée, elle se développe aromatique et trés
agréable. Elle offre un trés bon go(t de cacao en finale et des tanins

enveloppés. Il lui manque du corps. Tres agréable.

Note : 88 - 89

This sexy, explosively fruity effort may not have as much body and
depth as previous Corbins, but is opulent as well as precocious for a
2000, and flattering to taste. The deep ruby/purple color is followed
by an array of black fruits in the up-front aromatics ans flavor
profile. This user-friendly, delicious, hedonistic St Emilion will

provide abundant pleasure for a decade or more.

Note : 88 - 89

Ce vin sensuel, au fruité explosif, n'a probablement pas la
profondeur ni la charpente de ses ainés, mais on lappréciera pour
son opulence et pour son étonnante précocité (surtout dans ce
millésime). Déja flatteur, il s'annonce par un rubis- pourpre profond
préludant a un déploiement d'aromes épanouis de fruits noirs qui
régale tant le nez que le palais. Lensemble, délicieux et séduisant,

charmera plus d'un ces 10 prochaines années, voir au-dela.
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